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Diverse linee di difesa:

* Biologico

e Chimico - convenzionale

* Lotta Integrata

* Varieta resistenti

* Prodotti innovativi e a basso impatto

Aspetti da considerare:

* Rispetto dell'ambiente

e Tutela dell’'operatore

* Tutela della salute del consumatore

e Fitotossicita dei prodotti

* Evitare problemi in vinificazione

* Limiti residuali dei diversi principi attivi
* Normative vigenti

* Sostenibilita




Prosecuzione delle ricerche iniziate nel 2013
con |'applicazione di un prodotto a base di H,0,
(Ox-virin, Gastec Vesta):

* Composizione e principi attivi:
« 25% Perossido di idrogeno, 5% Acido peracetico,
Nucleo OX-VI

* Biocida a largo spettro di attivita:
e battericida, fungicida, virucida,
sporicida ed attivo verso coccidi
e protozoi

e Assenza di residui
e Assenza di fenomeni di resistenza
* Sicurezza per l'operatore




Attivita 2015

Indagini di laboratorio per lo studio delle criticita osservate
e Studio di concentrazioni del principio attivo e fasi di sviluppo
di peronospora su Pinot Grigio

e Valutazione del contenuto di clorofilla e specie reattive
dell’ossigeno (ROS) su foglie

* Analisi di uva, mosti e vini

Prove di campo

e Azienda Servadei — CUSA — Universita di Udine

* Chardonnay, Refosco, Glera in zona Lison-Pramaggiore
* Azienda Duca di Dolle — Glera (Cison di Valmarino)



Attivita 2016

e Studio di concentrazioni del principio attivo e fasi di sviluppo
di peronospora su Glera

 Valutazione del contenuto in clorofilla, ROS e attivita
catalasica su foglie di Glera

* Analisi di uva, mosti e vini

Prove di campo
* Azienda Duca di Dolle — Glera (Cison di Valmarino)



Aspetti fitopatologici: Risultati 2015

Singolo trattamento preventivo su dischetto fogliare

Acqua OX-VIRIN 1,5% OX-VIRIN 3% Rame idrossido
2g/l

% superficie 3,2% 1,7% 0,9% 0,1%
sporulata

Singolo trattamento preventivo su barbatelle in serra

Acqua OX-VIRIN OX-VIRIN Rame idrossido

1,5% 3% 2¢g/l

% superficie 15,7% 10,1% 6,0% 0,1%
'sporulata




Aspetti Fitopatologici: Sperimentazioni 2016

Obiettivi:
a) valutare la capacita del prodotto di stimolare
le difese della pianta

b) valutare I’azione sulle sporulazioni di peronospora
(ipotesi trattamento abbattente alla sporulazione)

Materiali e Metodi utilizzati:

- Barbatelle varieta Glera in vaso, allevate in serra (24°C giorno
16h/20°C buio).

- Inoculo con soluzione di acqua distillata con 4x10° conidi.



Prova in serra (a)

Tesi a confronto:

e Testimone non trattato

* 3trattamenticon 1,5 % Ox-virin: 17 - 10 - 3 giorni prima
dell’infezione artificiale

* Trattamento con 2 g/l rame idrossido: 3 giorni prima
dell’infezione




Prova in serra (b)

Tesi a confronto:

e Spore di peronospora ottenute da micelio evaso su foglie
non trattate

e Spore di peronospora ottenute da foglie con micelio
evaso 24 ore dopo trattamento con 1,5 % Ox-virin




Risultati

medie di 2 ripetizioni,
Luglio-Agosto 2016

prova a)

Tesi | Nontrattato |  Oxvirin | Rameidrossido
% superficie 14,06 12,42 0,02%
sporulata

prova b)

Spore non trattato | Spore trattate con Ox-virin

% superficie sporulata 12,62% 4,81%



Aspetti Fisiologici:

* Analisi delle risposte fisiologiche
indotte dal trattamento con Ox-virin
su Vitis vinifera.

* Determinazione della concentrazione
delle clorofille

e Valutazione dello stato di ossido-
riduzione tramite I'analisi dell’attivita
catalasica e la determinazione delle
specie reattive dell’ossigeno (ROS).




Azienda Servadei — S. Osvaldo (UD)
Chardonnay e Refosco, 2015

TESI:
e Ox-virin (10 trattamenti)
* Convenzionale (9 trattamenti)
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Aspetti Fisiologici: risultati 2015

Clorofilla b: azienda Servadei, Refosco e Chardonnay
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* Entrata in senescenza precoce della tesi Chardonnay Ox-virin.



Refosco e Chardonnay,
2015

Refosco pre-raccolta: Senescenza anticipata
Meno marcata rispetto a 2013 e 2014

Chardonnay pre-raccolta: Senescenza anticipata
Meno marcata rispetto a 2013 e 2014

Ox-virin

Ox-virin



Duca di Dolle - Cison di Valmarino (TV) — Glera, 2015
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e Ox-virin (18 trattamenti)
* Convenzionale (13 trattamenti)



Aspetti Fisiologici: risultati 2015

Clorofille e ROS (Specie reattive dell’'ossigeno), Glera
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Livelli tendenzialmente inferiori sia per le clorofille sia per le ROS in due
fasi fenologiche (maturazione e raccolta) nelle tesi trattate con Ox-virin



Glera — Duca di Dolle, 2015

CONVENZIONALE
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Nessun
: ., .2 sintomo di
e o o e
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Duca di Dolle - Cison di Valmarino (TV) — Glera, 2016

60

50

_40

g VV V VV VYWY vV WIVVY ¥V VWV V VV Y

8 30

[o10]

o

.2

2

10

O Illllll‘lllll|‘ll IIIII |III|IIIII
© O O o O O 0 o O O o 0 0 o o o o o o o o
SN BN T - N N RN - BN N T N - BN N N RN N TR N N RN
SRR\ VIR A R I \ LA S I\ SRR AU SR VIR LA SR I NI A SR\ R LA
LA U A A N LS LA U CaS a5 U (S A LA LI LA LA LA\ G\ G LA
R A N A A A M WP AP S\ W\ A

NAREN N ) N G N S o S ' O N A N N A R NN o)

TESI:
e Ox-virin (18 trattamenti) + 3 convenzionali
* Convenzionale (14 trattamenti)



Aspetti Fisiologici: risultati 2016

ROS (Specie reattive dell’ossigeno), Glera
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Le specie reattive dell’ossigeno mostravano un andamento bifasico, con calo
durante le fasi iniziali del periodo vegetativo e un aumento in prossimita
dell’inviatura. Tale fenomeno era piu marcato nella tesi convenzionale, fatta
eccezione per la fase di preinvaiatura.



Aspetti Fisiologici: risultati 2016

Attivita catalasica, Glera
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A conferma del profilo esibito dalle ROS, I'attivita catalasica risultava
mediamente piu elevata nel controllo (convenzionale) nelle fasi iniziali e
finali del periodo vegetativo, ad eccezione della fase della preinvaiatura,
dove il trattato con perossidi mostrava una maggiore attivita.



Aspetti Fisiologici: risultati 2016
Clorofilla b, Glera
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Il contenuto di clorofilla aumentava fino alla fine di giugno, in
corrispondenza dell’allegagione, per calare successivamente. Non si
evidenziavano differenze fra le due tesi.



Aspetti enologici:

principali analisi di uva, mosti e vini

* Maturita cellulare
* Potenziale polifenolico uve rosse (PMil)
* Perossidi residui

e Polifenoli e relativa stabilita
* Acido gluconico

* Analisi Sensoriale

e Zuccheri

* Acidita titolabile

e pH

* Rilievi della pressione fungina
e Controlli della vegetazione




Analisi di mosti e vini, Chardonnay
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Analisi di mosti e vini - Prosecco, 2015
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Nessun problema fitosanitario osservato, la difesa integrale
con Ox-virin ha avuto successo solo con tempestivita degli
interventi, anche se piu numerosi.



Glera, 2016 - maturazione fenolica delle uve
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Glera, 2016 - uve in maturazione
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Glera, 2016 — caratteristiche degli acini

Peso medio acino
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Glera, 2016 - residui di perossidi

Perossidi residui - Indice con permanganato K
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| perossidi analizzati risultano molto simili tra le tesi, a conferma che

non rimangono residui nel vino

| dati sono la media di due repliche sperimentali
Data di vendemmia 21 settembre



Glera, 2016 - vinificazione

Vinificazione Polifenoli totali (Abs 280 nm)
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Il piu alto contenuto in polifenoli
evidenziato nelle uve in
maturazione risulta gestibile in
vinificazione con le normali pratiche

di stabilizzazione fenolica.

| dati sono la media di due repliche sperimentali
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CONCLUSIONI

Su Glera i risultati sono stati ottimi in un sito e piu che soddisfacenti in un
secondo sito produttivo, mentre nel caso di Refosco e Chardonnay sono
emerse delle criticita:

* sensescenza anticipata
» difficolta nella gestione di peronospora e oidio

* Necessita di trattamenti tempestivi (alla sporulazione del patogeno) per
ridurre significativamente la vitalita degli organi di propagazione

 OX-VIRIN ha dimostrato una certa attivita di tipo preventivo nei confronti
della peronospora a dosi crescenti. Non si sono verificati danni da
fitotossicita alla concentrazione di 1,5% di prodotto

* Dal punto di vista enologico non sono stati evidenziati problemi:
* l'aumento del contenuto in polifenoli e risultato gestibile e in alcune

situazioni favorevole
e assenza di eventuali perossidi residui durante la vinificazione
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