
 

Confraternita della Vite e del Vino del Veneto Orientale e del Friuli Venezia Giulia 

Sede storica: Mostra Nazionale Vini - PRAMAGGIORE (VE) 

Sede capitolare e Cancelleria: Torre di Seconda Porta in SESTO AL REGHENA (PN) Tel.:0422 707017 

 

                           

  

 

                                                       “ASSEMBLEA ORDINARIA E STRAORDINARIA  2020” 

 
Sabato 12 settembre 2020 ha luogo in Sesto al Reghena , nel Salone dei Cavalieri, 
l’ASSEMBLEA GENERALE della CONFRATERNITA della VITE e del VINO del VENETO 
ORIENTALE e del FRIULI VENEZIA GIULIA. 
 
Programma:   
 
ore 08.00 Prima convocazione. Per essere valida (in virtù dell’art.15 dello Statuto) 

devono essere presenti  i due terzi dei Confratelli Effettivi; 
 
ore 09.00 Seconda Convocazione: Assemblea validamente costituita con qualunque 

numero di Confratelli presenti: 
  ORDINE DEL GIORNO 

A) Nomina diI N. 3 Confratelli Effettivi 
B) Relazione Morale del Gran Maestro Francesco Rebuf 
C) Relazione del Camerlengo Agostino Manzato sul Rendiconto Consuntivo 

2019 e Preventivo 2020 
D) Relazione del Priore dei Revisori dei Conti MeneghelGilberto 
E) Interventi  

 

Ore 10.00 ASSEMBLEA STRAORDINARIA con il seguente ordine del giorno: 
A) Nomina del nuovo Capitolo 

 
Come da Statuto, si precisa che all’Assemblea possono partecipare i soli Confratelli Effettivi in regola con il 
pagamento della quota sociale 2020 stabilita dal Capitolo in € 250,00 da versare  con bonifico Bancario IBAN 
IT55P0874936280038000001410 intestato alla Confraternita  presso CENTROMARCA BANCA San Donà  di Piave 

 
ORE 11.30 Sala dei Cavalieri per presentazione programma 2020 
 
ORE 12.30  Pranzo d’Onore Hotel  Ristorante ABATE ERMANNO  

 
Quota di Partecipazione: Confratelli € 55,00 – Ospiti € 55,00 

 
Le prenotazioni si ricevono, in ordine cronologico, con telefonata impegnativa al Gran Maestro Francesco Rebuf  
(casa 0422-707017 cell.- 335 1026743 entro e non oltre giovedì 10 settembre 2020. 
 
Contando nella partecipazione e puntualità, con certezza di passare una giornata in serena convivialità, ricordando di 
indossare i paramenti su abito scuro , un fraterno abbraccio ed un arrivederci. 
 
                                                                                                           IL GRAN MAESTRO Enol. Francesco Rebuf                                                      

                                                                                                                                     
                    
Hotel Ristorante ABATE ERMANNO 

 Il benvenuto all’Abate Ermannno con bollicine e frivolezze dello Chef 
 
Polentina tenera farina bianca di Storo con guazzetto di  
gamberetti rosa di laguna e profumi del bosco   Tai Cantina Cesco 
         
Risotto Vialone nano con essenza di crostacei e Franciacorta Tai Cantina Cesco 
 
Spiedone reale di pesce alle erbe, patate gratinate            Sauvignon Cantina Cesco    
         
Bonet all’amaretto con riduzione all’Agricanto   Moscato Martinez Terre Siciliane 
         
Acqua minerale , Caffè 
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