Confraternita se Mite o Mino

del Peneto Wrientale « 2ot Friull Veneria Ginlia

Simposio d’autunno

Amarone, Bardolino e dintorni
24 settembre 2023

Programma della giornata

7h30 Partenza da Hotel Omnia con destinazione Bardolino sul Garda (a richiesta
eventuali soste a Padova e Vicenza)
9h30 arrivo alla cantina Zeni a Bardolino sul Garda
Visita alla cantina, bottaia ¢ museo del vino
Intrigante percorso sensoriale nella “Galleria Olfattiva™ alla scoperta degli aromi
del vino
Degustazione vini accompagnata da formaggi locali
Come si produce I'Amarone: lezione dell’enol. Giuseppe Carcereri de Prati
Cerimonia di gemellaggio con la Confraternita del Bardolino
11h30 trasferimento a Fumane
12h00 arrivo a Fumane della Valpolicella e visita ai locali di appassimento delle uve
destinate alla produzione dell’ Amarone
13-13.30 Pranzo d'Onore all’Enoteca della Valpolicella (Fumane) dove avremo modo di
assaporare le delizie gastronomiche della Valpolicella preparate da Ada Riolfi ¢ dal suo
Staff, il tutto accompagnato dai vini della Valpolicella
15h30-16h00 Partenza per Marano della Valpolicella e visita guidata al Santuario di
Santa Maria Valverde e ai resti del Tempio di Minerva
17h30 partenza e rientro all’Hotel Omnia di Noventa di Piave (19h30 — 20h00) (con
eventuali soste a Vicenza e Padova)

PRANZO D’ONORE
Antipasti:
- fiori di zucchina ripieni serviti con salsa profumata al basilico
- passata di pomodoro (ricetta veronese) con stracciatella di burrata
Primi piatti:
- ravioli con ripieno di Buon Enrico (spinaci di montagna)
- risotto con battuto veronese
Secondo piatto
- petto d'anatra speziato, servito con salsa di miele e Recioto
Dolce:
- torta di rose
Vini Valpolicella in abbinamento
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